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beurre ramolli

sucre

noisettes

farine

lait

oeuf

citron

Bien mélanger le beurre ramolli et le sucre . Ajouter l’oeuf 
battu, le lait, puis les noisettes et la farine. Mélanger encore.

Laver le citron et  ajouter le zeste râpé.

Former une boule de pâte et la laisser reposer une heure au 
frigo.

Abaisser la pâte à 1/2 cm, découper des formes. Poser sur 
une plaque graissée.

Cuire 10 mn au milieu du four à 200 °. Laisser refroidir.

Recouvrir de glaçage avec un pinceau et décorer 
avec des fleurs, des perles en sucre, des amandes, 
des paillettes de chocolat, etc...


